
 

 

Propriété familiale depuis 1960 
 

 

Chers clients, chers amis 
Notre restaurant vous accueille tous les jours  

sauf le Mercredi toute la journée et le Jeudi midi. 
 

Horaires de service déjeuner de 12.00 à 14.00  

Horaires du service dîner de 19.30 à 20.45 
 

 Réservation conseillée. 

Nombre de couverts limité. 

 

Régimes spéciaux,  
végétarien, sans gluten, vegan… 

Impératif de prévenir à la réservation. 

Merci pour votre compréhension. 
 
 

 



Depuis Quatre Générations à votre service 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C’est en 1960 que mes grands-parents Roger et Violette Germano achètent cet ancien établissement 

thermal resté fermé pendant 10 ans.  

Après une décennie d’inactivité, l’établissement avait perdu une grande partie de sa clientèle. 

Armés de leur courage, portés par la beauté des lieux et secondés par mes parents Martine et Pierre, 

ils redonnent à la maison son lustre d’antan.  

De gros travaux de rénovation seront entrepris afin d’offrir aux visiteurs tout le confort. 

Mon grand-père ne verra pas l’aboutissement de ses projets  

puisqu’il décède en 1976 avant la fin de ceux-ci. 

C’est donc sans Roger, mais toujours avec Violette, Martine et Pierre, que l’aventure se poursuit.  

Peu à peu, ma grand-mère se retire et mes parents se consacrent corps et âme aux Florêts et 

réussissent à inscrire l’établissement dans les pages des plus célèbres guides gastronomiques. 

Après des études commerciales, je décide en 1992 de rejoindre mes parents afin de les seconder, 

d’apprendre le métier et profiter au quotidien de ce lieu enchanteur. Cette même année, je fais la 

connaissance de Dominique qui deviendra mon épouse en 1995  

et qui rejoindra l’entreprise cette même année. 

En 1997, Violette s’éteint et rejoint son époux Roger. 

Pendant 15 années nous avons travaillé auprès de mes parents  

jusqu’à ce qu’ils prennent leur retraite fin 2007. 

Depuis lors, nous avons à cœur d’assurer la continuité, pérenniser les acquis apportés par les 

générations précédentes tout en apportant notre touche personnelle.  

Notre credo « l’évolution, pas la révolution » 

 

En 2022, notre plus jeune fils Hugo et son épouse Manon rejoignent les Florêts 

et apportent un souffle nouveau. 

Forts de leur arrivée et forts aussi d’une équipe de fidèles collaborateurs qui nous suivent  

depuis de nombreuses années,  

nous avons décidé de nous appuyer sur ces piliers pour imaginer les Florêts à venir. 

Une équipe resserrée, fiable,  

sur laquelle vous pourrez compter toujours plus proche de vous et de vos attentes  

qui vous fera vous sentir chez nous comme chez vous. 

. 

Côté cuisine, nous assumons le choix d’un menu court, empli de saveurs, d’originalité,  

changeant régulièrement. 

 

Un choix restreint, enrichi pour les clients de l’hôtel de suggestions à compter du troisième soir. 

 

Au plaisir de vous recevoir 

Thierry, Dominique, Hugo, Manon, Hélène, Pascal, Coco, Cécilia, Florent … 

 

 



 

La Pause’Dej 
Servie au déjeuner (Sauf Dimanches et Jours Fériés) 

25 € 
 

Une trilogie d’entrées servie généreusement 

Une petite note de douceur 
 

 

Menu « Bistro’Florêts »  
Servi au déjeuner  
(Sauf Pâques, Fêtes des Mères, Noël et jour de l’An) 

 

Entrée, Plat et Dessert  35 € 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 31 € 
Tout changement sur ce menu entrainera un supplément 

Ce menu peut être amené à évoluer au gré du marché  

                              

Carpaccio de poulpe aux agrumes, légumes croquants, mayonnaise wasabi 
 

∞∞∞∞∞ 

 

Noix de côte de cochon « duo d’Albion » 

Chimichuri, patate douce, sauce blanche citronnée 

           

∞∞∞∞∞ 

 

Dessert du moment            

 

 

Le Menu Pitchounet 
17 € 
Réservé aux enfants de moins de 12 ans 

Un poisson ou une viande suggérés notre équipe de cuisine 

Dessert au choix dans le menu 

 

 

 

Origine de nos viandes et volailles : France 

Tous nos prix sont nets et hors boissons 

 



Menu « Esprit de Famille »  
Servi au déjeuner et au dîner 
(Sauf Pâques, Fêtes des Mères, Noël et jour de l’An) 

 

Entrée/Plat/Dessert : 54 € prix net, hors boissons 

Entrée/Plat : 48 € prix net, hors boissons       

Plat/Dessert : 44 € prix net, hors boissons 
Supplément plateau de fromages dans les Menus : 10 € 

 

               

Trilogie surprise d’entrées du jour             
Ou  

Médaillon de foie gras de canard mi-cuit, chutney de saison (sup 4 €)     

 

∞∞∞∞∞∞ 

 

Dos de merlu en feuille d’épinard, fleur de courgette farcie, 

tartelette croustillante courgette/bergamote 
Ou 

Ballotine de pintade à l’ail des ours,  

asperges et brousse de vache en finger croustillant     
Ou 

Un troisième choix, proposé uniquement au dîner                                         

 

∞∞∞∞∞ 

 

Sablé au citron, fraises de pays, crème mascarpone au basilic       
Ou  

Assiette de glace et sorbet             
Ou 

Le dessert du moment               

         

 

 

Pour les clients de l’hôtel 
- Tous les soirs une trilogie d’entrées nouvelle 

- Un plat principal en suggestion à compter du troisième soir 

- Un dessert qui change régulièrement 
 

 

 

 

 



CARTE 
 

Carpaccio de poulpe aux agrumes,  

légumes croquants, mayonnaise wasabi       12 € 

 

Trilogie surprise d’entrées du jour         23 € 

   

Médaillon de foie gras de canard mi-cuit, chutney de saison     27 € 

 

∞∞∞∞∞ 

 

Noix de côte de cochon « duo d’Albion » 

Chimichuri, patate douce, sauce blanche citronnée    22 € 

 

Dos de merlu en feuille d’épinard, fleur de courgette farcie, 

tartelette croustillante courgette/bergamote      32 € 

 

Ballotine de pintade à l’ail des ours, 

asperges et brousse en finger croustillant     32 € 

 

Un troisième choix, proposé uniquement au dîner                                     32 € 

 

∞∞∞∞∞ 
 

Plateau de fromages           14 € 

 

∞∞∞∞∞ 
 

Dessert du jour           12 € 

 

Sablé au citron, fraises de pays, crème mascarpone au basilic      12 € 

 

Assiette de glace et sorbet         12 € 

 

 

 



CARTE DES VINS 
Des millésimes et tarifs peuvent être amenés à changer, des références être en rupture, cette carte mise en ligne l’est à titre 

indicatif mais se veut être la plus représentative de celle qui vous sera présentée. 

Les Vins au Verre et 50 cl en Carafe ou Bouteille. 
   

Verre (14 cl)      50 cl  

Effervescents 
AOC CREMANT DE DIE / DOMAINE JEAN-CLAUDE RASPAIL « brut »     7 € 

AOC CHAMPAGNE / Sélection du moment       15 € 
 

 

Les Vins Blancs        

 

IGP VAUCLUSE / DOMAINE DE CHAMP LONG « Viognier » 2024. Gély à Entrechaux (84)   6.5 €  20 € (Carafe) 
 

AOC SABLET / DOMAINE CHAROLS 2023.        8 €  25 € (Carafe) 
  

AOC VACQUEYRAS / DOMAINE LA GARRIGUE 2025. A. Bernard et Fils     8 €  25 € (Carafe) 
 

AOC GIGONDAS / La sélection du moment       10.5 €  30 € (Carafe) 
 

               AOC SAINT-VERAN / LES VINS LUZY-MACAREZ « Conquête » 2023.     9 €  27 € (Carafe) 

    

Les Vins Rosés  
 

AOC VACQUEYRAS / DOMAINE LA GARRIGUE 2024. A. Bernard et Fils     7 €  22 € (Carafe) 
 

AOC GIGONDAS / Sélection du moment        8 €  25 € (Carafe) 

 

         

Les Vins Rouges   
 

AOC CÔTES DU RHÔNE / DOMAINE LA GARRIGUE « Cuvée Romaine ». 2023. A. Bernard et Fils    17 € (Bouteille) 

 

AOC VACQUEYRAS/ DOMAINE LA GARRIGUE 2023. A. Bernard et Fils     8 €  25 € (Bouteille) 
 

AOC LIRAC / DOMAINE RAYMOND USSEGLIO « Charles 1er » 2023.     8 €  25 € (Carafe) 
    

AOC GIGONDAS / DOMAINE LA GARRIGUE 2023.  A. Bernard et Fils     9 €   

 AOC GIGONDAS / DOMAINE LA GARRIGUE 2022.  A. Bernard et Fils       27 € (Bouteille) 
       

AOC GIGONDAS / Sélection du moment        9 €  27 € (Carafe) 

                                        
 

Les Vins Doux Naturels            Verre (10 cl)  

AOC MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE / La sélection du moment     9 €  27 € (Carafe) 
 

AOC MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE Rouge / La sélection du moment    11 €  42 € (Bouteille) 
 

AOC RASTEAU rouge VDN / La sélection du moment      9 €  35 € (Bouteille) 
 

AOC JURANCON / DOMAINE CAUHAPE « Bolero » 2019.      9.5 €  28 € (Carafe)  

  
 



 

Les Vins Effervescents (75 cl). 
 

AOC CREMANT de DIE / DOMAINE JEAN-CLAUDE RASPAIL « Brut »       28 € 
 

AOC VOUVRAY / CATHERINE ET PIERRE BRETON « La Dilletante » Brut       37 € 
 

AOC MONTLOUIS SUR LOIRE / LA TAILLE AUX LOUPS « Brut Tradition ». Jacky et JP Blot     34 € 

 

AOC CHAMPAGNE /  

GREMILLET « Ambassadeur »      56 € 
 

GREMILLET « Blanc de Noirs »       68 € 
 

NANET DESCOTES « Vieilles Vignes »      65 € 
 

PIERRE GERBAIS « Grains de Celles »       73 € 
 

CRUCIFIX PERE & FILS « Prestiqe »      69 € 
 

CHARNAY BOUTROY « Cuvée Vieilles Vignes »     91 € 
 

AYALA « Brut Majeur »      74 € 

AYALA « Brut Nature »      87 € 

AYALA « Le Blanc de Blancs » 2018      103 € 
 

BOLLINGER « Spécial Cuvée »      96 € 

BOLLINGER « La Grande Année » 2014      230 € 
 

PHILIPPONNAT « Royale Réserve Brut »      77 € 
 

PIPER-HEIDSIECK « Essentiel Extra Brut »     82 € 
 

CHARLES HEIDSIECK « Brut Réserve »      76 € 
 

TAITTINGER « Brut »      81 € 

TAITTINGER « Comte de Champagne » 2013 – Grands Crus – Blanc de Blancs    285 € 
 

JACQUESSON « Cuvée n°747 »      101 € 
 

POL ROGER « Réserve »      89 € 

POL ROGER « Sir Winston Churchill » 2015.     325 € 

 

CHAMPAGNE ROSE /  

CHARLES HEIDSIECK « Rosé Réserve »      85 € 
 

CHARNAY BOUTROY « Rosé Brut »       83 € 
 

TAITTINGER « Prestige Rosé »      101 € 
 

AYALA « Rosé Majeur »      94 € 

 

AUTRES BULLES /  

PERLES DES BALMES (Vin mousseux à base de Muscat). Famille Manganelli      36 € 
 

POIRÉ « L’Authentique ». Eric Bordelet          35 € 
 

 



 

 

Vallée du Rhône Sud/Vins Blancs (75 cl). 

 

 

 

 

VIN DE FRANCE / Le Petit Vin des BOSQUETS 2021. Julien Brechet       21 € 
 

VIN DE FRANCE / SCARABEE 2022. SCEA des Escaravailles à 84110.       36 € 
 
 
 

IGP VAUCLUSE / DOMAINE DE CHAMP LONG « Viognier » 2022. C. et J.C. Giély à Entrechaux (84)    27 € 
 

IGP VAUCLUSE / LES TOURS « Réserve » 2020. E. Reynaud à Sarrians (84)      sous réserve 
 

IGP VAUCLUSE / CHËNE BLEU « Alliot » 2018. SCEA Domaine la Verriére à Le Crestet (84)     73 € 
 
 

 IGP MEDITERRANEE / DOMAINE LUCIEN TRAMIER « Chardo pour Flo » 2022 à Jonquières (84)    21 € 
 

 IGP MEDITERRANEE / ROUCAS TOUMBA « Les Prémices » 2022. Eric Bouletin à 84190     38 € 
 

 IGP MEDITERRANEE / VILLA SAFRANIER « L’Infusion » 2022. Claude Hilt à Travaillan (84)     34 € 
 

 

 

IGP ALPILLES / DOMAINE HAUVETTE « Clairette » 2022. A Saint-Rémy de Provence (13)     45 € 
 

IGP ALPILLES / DOMAINE DE TREVALLON 2015 à Saint-Etienne du Grés (13)       103 € 

 

 

 

 

 

AOC VENTOUX /                            

DOMAINE CHAMP LONG « Les Gressanes » 2022. Gély         34 € 
 

DOMAINE CHAMP LONG « Argile » 2022. Gély     68 € 
 

VIA CARITATIS « Vox » 2022. Moines du Barroux/Vignerons Caritatis       27 € 
 

DOMAINE DE FONDRECHE « Persia » 2021. Barthélémy/Vincenti        48 € 
 

CHÊNE BLEU « Astralabe » 2023. SCEA Domaine la Verrière        47 € 
 

 
 

AOC LUBERON /                             

DOMAINE LE NOVI « Terre de Safres » 2022.     28 € 
 

CHATEAU LA VERRERIE « Hautes Collines » 2021. Famille Descours     29 € 
 

BASTIDE DU CLAUX « Barraban » 2017. Domaine Sylvain Morey     27 € 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vallée du Rhône Sud/Vins Blancs (75 cl). 
 

AOC CÔTES DU RHÔNE /   

DOMAINE LA BOUÏSSIERE 2021. Gilles et Thierry Faravel        51 € 
 

DOMAINE DE LONGUE-TOQUE 2019. Gabriel Meffre         54 € 
 

CHATEAU DE SAINT-COSME « Le Poste » 2021. Barruol                74 € 
 

LAURUS 2021. Gabriel Meffre           29 € 
 

FAMILLE MANGANELLI « Louise » 2023.          27 € 
 

LES CASSAGNES DE LA NERTHE 2022. Domaine de la Renjarde        38 € 
 

DOMAINE DES BOSQUETS « Cheval Long » 2022. J. Brechet        66 € 
 

DOMAINE LES GOUBERT « Cuvée de V » 2022. J.P. Cartier        30 € 
 

PIERRY LE DOMAINE « 210 » 2023..           43 € 
 

CHATEAU COHOLA « Cor Hominis Laetificat » 2022. Jérome Busato       24 € 
 

DOMAINE LA COLLIERE « Les Bergeronnettes » 2021. G. Perrot        23 € 
 

DOMAINE DES ESCARAVAILLES « La Galopine » 2023. Ferran et Fils       47 € 
 

DOMAINE REMEJEANNE « Les Arbousiers » 2022. Olivier Klein        30 €   

  

AOC CDR VILLAGES 

DOMAINE CHAUME ARNAUD « La Cadéne » 2022         33 € 
 

DOMAINE JAUME « Référence » 2022. Famile Pascal et Richard Jaume       38 € 
 

DOMAINE SAINT-AMANT « Roussanne » 2021.          48 € 
   
 

AOC CDR VILLAGES SABLET /  

DOMAINE DES ESPIERS « 9 mg » 2021. P. Cartoux           33 € 
 

DOMAINE NOTRE DAMES DES PALLIERES « Montmartel » 2022. Roux       30 € 
 

DOMAINE CHAROLS 2023. EARL La Buissonnette         34 € 
 

CHATEAU COHOLA 2023. Jérome Busato       37 € 
 
 

AOC CDR VILLAGES SEGURET /   

DOMAINE DE L’AMAUVE « La Daurelle » 2022. Vœux         31 € 
 

DOMAINE DE MOURCHON « Sousbois » 2023.          34 € 
 

DOMAINE DES BOSQUETS 2022. Julien Brechet         38 € 
 

  

AOC CDR VILLAGES LAUDUN /   

LUC PELAQUIE 2020. Domaine Pélaquié          35 € 
 

 

AOC CDR VILLAGES SAINT-GERVAIS / 

DOMAINE CLAVEL « Syrius » 2020. Claire Clavel         28 € 

 

 



Vallée du Rhône Sud/Vins Blancs (75 cl). 
    

AOC GIGONDAS /  

ROMANE MACHOTTE 2023. Pierre Amadieu          41 € 
 

DOMAINE DU TERME 2023. Gaudin           42 € 
 

AOC VACQUEYRAS /  

DOMAINE LA GARRIGUE « Parfum d’Origine » 2023. A. Bernard et Fils (Domaine familial)      32 € 
 

DOMAINE LA GARRIGUE « Ne Jamais Dire Jamais » 2022. A. Bernard et Fils (Domaine familial)    53 € 
 

FAMILLE MANGANELLI « Antonin » 2022.          42 € 
 

DOMAINE LE SANG DES CAILLOUX « Un Sang Blanc » 2021. Férigoule       63 € 
 

DOMAINE DE MONTVAC « Complicité » 2022. Cécile Dusserre        63 €  

     

AOC CAIRANNE /  

DOMAINE BRUSSET « Les Travers » 2022.          33 € 
 

DOMAINE ALARY « L’Estévenas » 2022. D. Alary         36 € 
 

DOMAINE ORATOIRE SAINT-MARTIN « Réserve des Seigneurs » 2021. Famille Abeille Fabre     39 € 
 

 

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE /   

CHATEAU DE VAUDIEU 2022. Laurent Brechet          77 € 
  

CHATEAU DE VAUDIEU « Clos du Belvédére » 2021. Laurent Brechet       114 €  
 

DOMAINE DE LA BOUTINIERE « Tradition » 2022. Boutin         68 € 
 

DOMAINE JULIETTE AVRIL 2023.            57 € 
 

BOSQUET DES PAPES 2022. Boiron           67 € 
 

CHATEAU LA NERTHE 2021.            86 € 
 

LE CLOS DU CAILLOU « Les Safres » 2021. Pouzin-Vacheron        87 € 
 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE « La Crau » 2020. Brunier et Fils       101 € 
 

LE VIEUX DONJON 2022. Lucien Michel          79 € 
 

DOMAINE ANDRE BRUNEL « Les Cailloux » 2021.          77 € 

 

ISABEL FERRANDO 2021.            127 € 
 

CHATEAU DE BEAUCASTEL 2020. Famille Perrin         151 € 
 

CHATEAU RAYAS 2012.            Sous réserve 
 
 

AOC LIRAC /     

CHATEAU D’AQUERIA 2022. Jean Olivier          35 € 
 

CHATEAU DE MONTFAUCON « Comtesse Madeleine » 2022.        37 € 
 

CHATEAU MONT-REDON 2021. Famille Abeille-Fabre         44 € 
 

PLATEAU DES CHÊNES 2021. Famille Brechet          40 € 
 

DOMAINE DE LA MORDOREE « La Reine des Bois » 2021. Delorme        56 € 
 

 



  

Vallée du Rhône Nord/Vins Blancs (75 cl). 

 

  

AOC CÔTES DU RHÔNE « BREZEME » / 
DOMAINE DE BREYSEME 2021.           43 €  

        

 

 

AOC SAINT PERAY /   

BERNARD GRIPA « Les Pins » 2021.           43 € 

ALAIN VOGE « Fleur de Crussol » 2022.          81 €  

  

 

    

AOC SAINT-JOSEPH /   

LOUIS CHEZE « Ro-Rée » 2020..           52 € 
 

JULIEN PILON « Dimanche à Lima » 2022.          53 € 
 

MICHEL CHAPOUTIER « Les Granilites » 2019.          72 € 
 

DOMAINE COURBIS « Les Royes » 2019.          65 € 
 

 

 

AOC CROZES-HERMITAGE / 

MICHEL CHAPOUTIER « La Petite Ruche » 2022.          39 € 
  

TARDIEU LAURENT « Coteaux » 2016. Famille Tardieu         43 € 
 

YANN CHAVE 2021.             52 € 
 

JEAN ESPRIT « Perles Ivoires » 2022.           45 € 
 

DOMAINE DES ALEXANDRINS « Les Garennes » 2020.         53 € 
 

ALAIN GRAILLOT 2021.            68 € 

 

 

AOC HERMITAGE /  
MICHEL CHAPOUTIER « Chante-Alouette » 2019.          115 € 
 

MICHEL CHAPOUTIER « Le Méal » 2012.          351 € 

   
 

    

AOC CONDRIEU /    

YVES CUILLERON « La Petite Côte » 2021.          78 € 
 

LOUIS CHEZE « Pagus Luminis » 2022.          73 € 
 

PATRICK et CHRISTOPHE BONNEFOND « Côte Chatillon » 2022.        81 € 
 

 

     

 
 

 

 



Provence/Vins Blancs (75 cl). 

AOC CÔTES DE PROVENCE / 

FIGUIERE « Valérie » 2022. Famille Combard          36 €  
       

AOC CASSIS /     

DOMAINE DU PATERNEL 2022. Santini         45 € 

CLOS SAINTE MAGDELEINE 2020. Sack-Zafiropulo         53 € 
 

AOC BANDOL /     

CHATEAU DE PIBARNON 2021. Comte de Saint Victor         59 € 
 

AOC BELLET /     

LE CLOS SAINT-VINCENT « Le Clos » 2019. Sergi et Fils         55 € 
 

AOC PALETTE /     

CHATEAU SIMONE 2019. Rougier           67 € 
 

Corse/Vins Blancs (75 cl) 

IGP ILE DE BEAUTE / 

SANT ARMETTU « Vinifera Biancu Ghjentile » 2023 Gilles Seroin à Propriano (20)      72 € 

SANT ARMETTU « Myrtus » 2022. Gilles Seroin à Propriano (20)        76 € 
 

AOC SARTENE / 

SANT ARMETTU « Rosumarinu » 2023. Gilles Seroin         45 € 
 

AOC PATRIMONIO/    

YVES LECCIA « E CROCE » 2020.           63 € 

Languedoc/Vins Blancs (75 cl)  

IGP PAYS D’HERAULT / 

LA CHAPELLE SAINT MATHIEU 2022. Parcé/Dauvergne/Ranvier à Aniane (34)      39 € 

 

AOC LANGUEDOC /    

CHATEAU PUECH-HAUT « Prestige » 2020.          40 € 

CHATEAU PUECH-HAUT « Tête de Bélier » 2021.          62 € 

DOMAINE DU PAS DE L’ESCALETTE « Les Clapas » 2022. Julien & Delphine Zernott      49 € 

 

AOC LIMOUX / 

TOQUES ET CLOCHERS « Méditerranéen » 2018. Sieur d’Arques        32 € 

 

Sud-Ouest/Vins Blancs (75 cl) 

AOC BERGERAC SEC / 

CHATEAU HAUT-FONGRIVE « L’irréprochable » 2015. Boucher        36 € 
 

AOC JURANCON SEC / 

DOMAINE CAUHAPE « Geyser » 2021.           34 € 

           

 Bordelais/Vins Blanc (75 cl) 

AOC GRAVE / 

Villa Bel-Air 2020. SCEA Bel Air           44 €  

 

AOC PESSAC-LEOGNAN/    

CHATEAU CARBONNIEUX 2010. « Grand Cru Classé de Graves »        67 € 

 



Bourgogne/Vins Blancs (75 cl). 
AOC BOURGOGNE /     STEPHANE ALADAME « Léonie et Solange » 2022.  35 € 

AOC BOURGOGNE ALIGOTE     DOMAINE ARNOUX Père et Fils 2021.    30 €   
 

Mâconnais 
AOC MACON-VILLAGES /     DOMAINE JEAN TOUZOT 2020.    36 € 
 

AOC MACON-FUISSE /     DOMAINE THIBERT « Bois de le Croix » 2019.   46 €   
 

AOC VIRE-CLESSE /     LES VINS LUZY-MACAREZ « Rive Dorée » 2021.   39 € 
 

AOC POUILLY-FUISSE /     GILLES MORAT « Terres du Menhir » 2020.    60 € 
 

Vignoble de Chablis et du Grand Auxerrois 
AOC PETIT CHABLIS/     WILLIAM FEVRE 2021.     38 € 
 

AOC CHABLIS/     DOMAINE WILLIAM FEVRE 2020.     50 € 

                          DOMAINE PATTES LOUP « Vent d‘Ange » 2018. Thomas Pico 62 € 
 

 AOC CHABLIS 1er Cru /     DOMAINE SEGUINOT et Filles « Fourchaume » 2022.  63 € 
 

  AOC BOURGOGNE CÔTES D’AUXERRE /   DOMAINE P-L&J-L BERSAN « Cuvée Marianne » 2022.  39 € 
 

   AOC SAINT-BRIS /     DOMAINE P-L&J-L BERSAN « Cuvée Marianne » 2022.  39 € 
 

Côte Chalonnaise 
AOC MERCUREY /     DOMAINE DE LA RENAISSANCE  

     « Clos de Touche » 2022. Duvernay    42 € 
 

AOC MONTAGNY 1er Cru /     STEPHANE ALADAME « Découverte » 2021.   45 € 

     STEPHANE ALADAME « Sélection de Vieilles Vignes » 2021. 60 € 
 

AOC RULLY /     CLAUDIE JOBARD « Montagne le Folie » 2018.   55 € 
 

AOC RULLY 1er Cru /     DOMAINE DE LA RENAISSANCE « Les Raclots » 2022. Duvernay 51 € 
 
 

Côte de Beaune 
AOC CÔTE DE BEAUNE /     DOMAINE LA VOUGERAIE « Les Pierres Blanches » 2019  71 € 
 

AOC HAUTES-CÔTES- DE- BEAUNE /   JEAN CHARTRON « Vieilles Vignes » 2022.   57 €  
   
AOC CHOREY LES BEAUNE /     DOMAINE ARNOUX Pére et Fils « Les Confrelins » 2021.  50 € 
 

AOC SAVIGNY LES BEAUNE /     DOMAINE DE LA VOUGERAIE 2020.    98 € 
 

AOC BEAUNE 1er Cru /     BOUCHARD « Du Château » 2018.    77 € 
 

AOC SANTENAY /     OLIVIER LEFLAIVE 2019.     89 € 
 

AOC PERNAND-VERGELESSES /     DOMAINE RAPET « Les Combottes » 2019.   79 € 
 

AOC MEURSAULT /     THIERRY et PASCALE MATROT 2020.    83 € 
 

AOC CHASSAGNE-MONTRACHET /    DOMAINE LAMY PILLOT « Pot Bois » 2022.   116 € 
 

AOC PULIGNY-MONTRACHET /     DOMAINE PERNOT BELICARD « Composition Parcellaire » 2022. 169 €   

 

Côte de Nuits 
AOC HAUTES-CÖTES DE NUITS /     DOMAINE DE L’ARLOT « Le Mont » 2021.   61 € 
 

AOC NUITS SAINT GEORGES 1er Cru /   DOMAINE DE L’ARLOT « Clos de L’Arlot » 2021.   204 € 
 

AOC VOUGEOT /      DOMAINE BERTAGNA « Le Village » 2022.   96 € 



 

Vallée de la Loire/Vins Blancs (75 cl). 

VIN DE FRANCE / 

DOMAINE DIDIER DAGUENEAU « Silex » 2019. Louis-Bejamin Dagueneau à 58150. Saint-Andelain    288 € 
 

AOC POUILLY FUME /   
LOÏC CAILBOURDIN « Nanogyra » 2021.           48 € 

JONATHAN DIDIER PABIOT « Florilége » 2018.          55 € 
 
 

AOC SANCERRE /              
DOMAINE VACHERON 2021.            52 € 

GENERATION DIX-NEUF 2013. Alphonse Mellot          90 € 
 

AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE /            

LES NOËLLES  2022. Anthony Branger et Benjamin Cormerais        32 €  

   

AOC VOUVRAY / 
CATHERINE et PIERRE BRETON « Les Pierres Rousses » 2022        39 €.  

      
 

AOC SAUMUR /      

DOMAINE LAVIGNE « Le Clos Tirvaux » 2020. Lavigne-Veron        39 € 

CLOS DE L’ECOTARD 2018. Thibaud et Michel Chevré         49 € 
 

AOC MONTLOUIS sur LOIRE /  

DOMAINE LA TAILLE AUX LOUPS « Rémus » 2020. Jacky Blot        47 € 

 
  

Alsace/Vins Blancs (75 cl) 

VIN DE FRANCE / 

« Les Combes » 2021. Paul Kubler à 68570 Soultzmatt         36 € 

 

AOC ALSACE /    

RIESLING « Côte de Rouffach » 2017. Muré          39 €  

GEWURZTRAMINER. « Côte de Rouffach » 2016. Muré         37 €  

SYLVANER « Z » La Petite Tête au Soleil 2017. Paul Kubler        45 €  

             

AOC ALSACE Grand Cru/ 

GEWURTZTRAMINER, Vendanges Tardives « Zinnkoepfle » 2018. Paul Kubler       72 €  

     

Alsace/Vins Blancs (Bouteille de 50 cl) 

AOC ALSACE Grand Cru/ 

PINOT GRIS, Vendanges Tardives « Zinnkoepfle » 2020. Paul Kubler       54 € 
  

Jura/Vins Blancs (75 cl) 

AOC ARBOIS PUPILLIN / 
DOMAINE DE LA PINTE « Chardonnay Fonteneille » 2018. Paul Kubler       48 € 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

 

 



 

Vallée du Rhône/Vins rosés (75 cl). 

 

VIN DE FRANCE / 

CUVEE JACQUES CHAROLS 2023. EARL La Buissonnette à 84110        22 € 

 

AOC CÔTES DU RHÔNE /  

DOMAINE LUCIEN TRAMIER « Pécoulette » 2023.         19 € 
 

AOC VENTOUX /     

DOMAINE CHAMP LONG « Tradition » 2023 Gély         20 € 
 

AOC CDR VILLAGES SEGURET / 
DOMAINE DE MOURCHON « Soubois » 2023.          34 € 

 

AOC VACQUEYRAS / 

DOMAINE LA GARRIGUE « Douce Impatience » 2023. A. Bernard et Fils (Domaine familial)     32 € 
 

 

AOC GIGONDAS /     

DOMAINE ROMANE-MACHOTTE 2023. P. Amadieu         34 € 
 

DOMAINE NOTRE DAME DES PALLIERES 2023. Roux         36 €  
    

DOMAINE DES BOSQUETS 2022. Julien Brechet         44 € 

 
 

AOC TAVEL / 

CHATEAU D’AQUERIA 2022. Jean Olivier          32 € 
 
 

AOC LUBERON /     

CHATEAU LA VERRERIE 2022.            24 € 

CHATEAU FONT VERT 2022.            29 € 

Provence/Vins rosés (75 cl) 

 

  

              AOC CÔTES DE PROVENCE/                    

              DOMAINE DU PATERNEL 2022. Santini         28 € 

              FIGUIERE « Magali » 2022. Famille Combard         34 € 
 

 

AOC CASSIS /     

CLOS SAINTE-MAGDELEINE 2020. Zack. Zafiropulo           43 €       

 
 

Languedoc/Vins rosés (75 cl) 

 

 IGP PAYS D’OC / 

 PUECH-HAUT « Argali » à Saint-Drézéry (34)         30 €  

      

 

 

 

 



Vallée du Rhône Sud / Vins rouges (75 cl). 
VIN DE FRANCE /    

DOMAINE LA GARRIGUE « Les Branchés » Bernard et Fils à Vacqueyras (84)     18 €   
 

JULMA. Hilarion Bézert à Gigondas (84)         24 € 
 

« Un Eté à La Colliére » 2022. Georges Perrot à 84110       26 € 

 

IGP VAUCLUSE / 

DOMAINE LA MANARINE « Le Carignan » 2018. Gilles Gasq à Travaillan (84)     20 € 
 

DOMAINE MAS CARON « Vin de Copains » 2021. Marc et Cerise Boulon à Caromb (84)    21 € 
 

DOMAINE GOURT DE MAUTENS 2014. Jérôme Bressy à Rasteau (84)      132 € 
 

CHËNE BLEU « Scipio » 2019. SCEA Domaine la Verriére à Le Crestet (84)     72 € 

 

IGP MEDITERRANNEE / 

DOMAINE DE LA BUISSONNADE « Audace » 2020. D&S Monnier à Travaillan (84)     20 € 
 

DOMAINE GRAND-PERE-JULES « Le Benjamin » 2022. Xavier Henry à Violés (84)     23 € 
 

DOMAINE BALMA D’EOLE « Burga » 2023. Thomas Baumet à Rochegude (26)     32 € 
 

IGP ALPILLES /  

DOMAINE HAUVETTE « Cinsault » 2021. A Saint-Rémy de Provence (13)       49 € 
 

AOC CÔTES DU RHÔNE /    

LES CÔTES DU RHÔNE DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE « Senteurs d’Ici » 2022. A. Bernard et Fils      21 € 
 

DOMAINE LA GARRIGUE « Cuvée Romaine » 2022. A. Bernard et Fils      25 € 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

LUCIEN TRAMIER « Pécoulette » 2022.         19 € 
 

DOMAINE DES ESPIERS 2020. Philippe Cartoux        22 € 
 

DOMAINE JULIETTE AVRIL 2022.         16 € 
 

DOMAINE DES GRAVENNES « Lou Pitchoun » 2021. Baron de Noyer      24 € 
 

DOMAINE DES BUISSONNADES « Elles » 2020. David Monnier       24 € 
 

VILLA SAFRANIER « PK170.3 » 2019. Claude Hilt        21 € 
 

DOMAINE LA REMEJEANNE « Les Arbousiers » 2020. Olivier Klein      31 € 
 

DOMAINE GRAND-PERE-JULES « Abus de Vin Social » 2021. Xavier Henry     36 € 
 

CHATEAU DE SAINT-COSME « Les Deux Albion » 2020. Barruol      33 € 
 

LE CLOS DU CAILLOU « Les Quartz » 2021. Pouzin-Vacheron         47 €  
 

CHATEAU DES TOURS 2019. E. Reynaud         Sous réserve 

 

CHATEAU DE FONSALETTE 2012.          Sous réserve  

               
         

 



 
 

Vallée du Rhône Sud / Vins rouges (75 cl).  

  
 

AOC VACQUEYRAS /   

 

 

LES VACQUEYRAS DU DOMAINE FAMILIAL 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « Albert et Camille » 2021. A. Bernard et Fils       33 € 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « Albert et Camille » 2020. A. Bernard et Fils       35 € 

         

         

     

DOMAINE LA GARRIGUE « Cuvée de l’Hostellerie » 2022.  A. Bernard et Fils      33 € 

 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « La Cantarelle » 2022. A. Bernard et Fils       45 € 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « La Cantarelle » 2021. A. Bernard et Fils       47 € 

 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « Osez le Détour » 2022. A. Bernard et Fils       45 € 

 

 

DOMAINE LA GARRIGUE « Ne Jamais Dire Jamais » 2021. A. Bernard et Fils      53 € 

 

  

 -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

  

AOC VACQUEYRAS /  

  

 VIGNOBLE ALAIN IGNACE « Sous La Robe » 2020. Alain Ignace       42 € 

 

 CHATEAU DE MONTMIRAIL « Solange et Régis » 2022. Archimbaud Bouteiller      33 € 

 

 FAMILLE MANGANELLI « Yolande » 2022.          37 € 

 

 ROUCAS TOUMBA « La Grande Terre » 2022. Eric Bouletin        38 € 

  

 DOMAINE DE MONTVAC « Variation » 2021. Dusserre        49 € 

 

DOMAINE LE SANG DES CAILLOUX « Lopy » 2020. Férigoule et Fils       55 € 
 

  

 

  

 

 

 



Vallée du Rhône Sud / Vins rouges (75 cl). 

 AOC GIGONDAS /    

 LE GIGONDAS DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE « Empreinte 1850. » 2022. A. Bernard et Fils       38.5 € 

DOMAINE LA GARRIGUE « Empreinte 1850. » 2021. A. Bernard et Fils       43 € 
 

DOMAINE ROMANE-MACHOTTE 2021. Pierre Amadieu         40 € 

DOMAINE GRAND ROMANE 2021. SCEA de Gigondas (Amadieu)       47 € 

LE PAS DE L’AIGLE 2018. Pierre Amadieu          51 € 
 

CHATEAU DE MONTMIRAIL « Cuvée Saint-Maurice » 2021 Archimbaud /Bouteiller      49 € 
 

CHATEAU DE SAINT CÔSME 2021. Louis Barruol         75 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME 2015. Louis Barruol         96 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME 2010. Louis Barruol         125 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME « Valbelle » 2010. Louis Barruol        204 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME « Hominis Fides » 2022. Louis Barruol         168 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME « Le Claux » 2012. Louis Barruol          212 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME « Le Claux » 2009. Louis Barruol         223 € 
        

DOMAINE DE LA TUILIERE « Cuvée Hilarion » 2019. Didier Bézert    56 € 

                DOMAINE DE LA TUILIERE « Vieilles Vignes » 2018. Didier Bézert    62 € 

                HILARION BEZERT « Le Puits » 2023.    47 € 
 

DOMAINE DU PESQUIER 2020. Boutiére          44 € 
 

DOMAINE DES BOSQUETS 2019. Julien Brechet          59 € 

DOMAINE DES BOSQUETS 2018. Julien Brechet          63 € 

DOMAINE DES BOSQUETS 2017. Julien Brechet          69 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu-Dit » 2019. Julien Brechet       90 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu-Dit » 2018. Julien Brechet       96 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu-Dit » 2017. Julien Brechet       106 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « La Colline ». 2022. Julien Brechet       90 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « La Colline ». 2018. Julien Brechet        101 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Les Routes » 2022. Julien Brechet       90 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Les Routes » 2018. Julien Brechet        101 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Plateau » 2022. Julien Brechet       90 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Plateau » 2018. Julien Brechet        101 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Regard Loin » 2019. Julien Brechet       285 € 
 

LES PALLIERES « Racines » 2020. Brunier/Lynch         75 € 

LES PALLIERES « Racines » 2018. Brunier/Lynch         80 € 

LES PALLIERES « Racines » 2017. Brunier/Lynch         86 € 

LES PALLIERES « Racines » 2016. Brunier/Lynch         94 € 

LES PALLIERES « Terrasses du Diable » 2020. Brunier/Lynch       61 €  

LES PALLIERES « Terrasses du Diable » 2015. Brunier/Lynch       74 €  

 

DOMAINE BURLE « Les Pallieroudas » 2021. Florent et Damien Burle       41 € 
 

DOMAINE LES GOUBERT 2020. J-P Cartier         38 € 

                       DOMAINE LES GOUBERT « Cuvée Florence » 2020. J-P Cartier    69 € 
 

DOMAINE DE LA MAURELLE 2018. Cartoux-Seignour    49 € 
 

DOMAINE DU GRAND MONTMIRAIL « Cuvée Vieilles Vignes » 2019. Y. et E. Cheron    53 € 



Vallée du Rhône Sud / Vins rouges (75 cl) 

AOC GIGONDAS /            

DOMAINE DES TEYSSONIERES « Cuvée Alexandre » 2022. Franck Alexandre    53 € 

DOMAINE DES TEYSSONIERES « Cuvée Alexandre » 2019. Franck Alexandre    65 € 

DOMAINE DES TEYSSONIERES « Cuvée Alexandre » 2016. Franck Alexandre    83 € 
 

DOMAINE DES ESPIERS « Les Grames » 2022.  Philippe Cartoux    47 € 
 

DOMAINE DE MONTVAC « Adage » 2021. C. et J. Dussere    45 € 
 

DOMAINE LA BOUÏSSIERE « Font de Tonin » 2021. Faravel        71 € 
  

DOMAINE GOUR DE CHAULE « Tradition 1871 ».2021. SCEA Gour de Chaulé      52 € 

DOMAINE GOUR DE CHAULE « Le Gour.7 » 2022. SCEA Gour de Chaulé                                                                                  92 € 

DOMAINE GOUR DE CHAULE « La Numéro 8 » 2022. SCEA Gour de Chaulé      92 €  
 

DOMAINE DU TERME 2021. R. Gaudin          36 € 
 

DOMAINE DE CAROBELLE 2021. Gigondas La Cave pour Famille Grangeon      39 € 

« Le Brut de Foudre 56 » 2017. Gigondas La Cave         49 € 
 

DOMAINE SANTA DUC « Aux Lieux Dits » 2019. E. Gras et Fils         61 € 

DOMAINE SANTA DUC « Prestige des Hautes Garrigues » 2018. E. Gras et Fils       122 € 

DOMAINE SANTA DUC « Clos Derrière Vieille » 2018. E. Gras et Fils        101 € 
 

CLOS LEOPOLD 2021. Julien Mazaloubaud         59 € 
      

CHATEAU RASPAIL 2020. François Meffre         42 € 
 

LAURUS 2015. Gabriel Meffre           57 € 
 

DOMAINE DE LONGUE-TOQUE 2017. Gabriel Meffre         63 € 
 

DOMAINE SAINT-GAYAN « Origine » 2017. M.et J- P. Meffre        44 € 
 

LA GILLE 2020. Famille Perrin           49 € 
 

DOMAINE CLOS DES TOURELLES 2021. Famille Perrin        108 € 
 

DOMAINE DE FONT-SANE « Tradition » 2021. G. Peysson et Fille       40 € 

 

DOMAINE DE LA TOURADE « Font des Aïeux » 2019. A. Richard        42 € 
 

DOMAINE NOTRE DAME DES PALLIERES « Les Mourres » 2021. J&C Roux       41 € 
 

DOMAINE LE PEAGE 2017. Saurel-Chauvet         49 € 
 

DOMAINE SAINT-DAMIEN « Les Souteyrades » 2020. Joël Saurel       46 €  
 

BERTRAND STEHELIN 2019.              43 €  
 

DOMAINE PAILLERE & PIED-GÛ 2017. F. et N. Stehelin        43 € 

 

TARDIEU-LAURENT 2018. Famille Tardieu          53 € 

 

DOMAINE LA ROUBINE 2022. Ughetto/Boulet         41 € 
 

DOMAINE DU GRAND BOURJASSOT « Goutte Noire » 2019. SCEA Domaine du Grand Bourjassot    54 € 

DOMAINE DU TOURBILLON « Vieilles Vignes » 2020. Benjamin Tourbillon      51 € 



Vallée du Rhône Sud / Vins rouges (75 cl). 

 AOC CHATEAUNEUF DU PAPE /  

 CHATEAU MONT-REDON 2015. Fabre-Abeille         92 € 
 

JEAN-PAUL VERSINO 2020.           59 € 
 

 VILLA SAFRANIER 2019. Claude Hilt          52 €  
 

                CHATEAU DE VAUDIEU 2020. Famille Brechet         74 € 

 CHATEAU DE VAUDIEU 2005. Famille Brechet         108 € 

CHATEAU DE VAUDIEU « L’Avenue » 2018. Famille Brechet        129 € 
 

 BOSQUET DES PAPES 2020. Boiron          68 € 

 BOSQUET DES PAPES « Chante le Merle » 2018. Boiron        90 € 
 

 DOMAINE JULIETTE AVRIL 2022.          53 € 

 DOMAINE JULIETTE AVRIL « Cuvée Maxence » 2018.        83 € 
 

DOMAINE PONTIFICAL 2016. François Laget Royer         56 € 
 

DOMAINE LA BOUTINIERE 2021. Boutin          60 € 

 

DOMAINE SAINT PREFERT 2019.           71 € 

 

 ISABEL FERRANDO 2020            128 € 
 

LA CELESTIERE « La Croze » 2011.          75 € 
 

DOMAINE LA MANARINE « Pied de Baud » 2016.. Gilles Gasq        76 € 
 

« Cuvée Réservée » 2022. André Brunel         54 € 
 

DOMAINE ANDRE BRUNEL « Les Cailloux » 2019. Lucien et André Brunel      78 € 
 

DOMAINE DE LA MORDOREE « La Reine des Bois » 2020. Delorme       105 € 
     

DOMAINE DES SENECHAUX 2019. Jean-Michel Cazes        84 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2012. Jean-Michel Cazes        117 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2010. Jean-Michel Cazes        142 € 
 

BARON DE MONTFAUCON 2020.           79 € 
 

DOMAINE FERAUD et Fils 2015.           70 € 

DOMAINE EDDIE FERAUD et Fils « Les Raisins Bleus » 2016.        113 € 
 

CLOS DU MONT OLIVET 2012. Les Fils de Joseph Sabon        80 € 

CLOS DU MONT OLIVET 2007. Les Fils de Joseph Sabon        98 € 
 

CHATEAU LA NERTHE 2017.           92 € 
 

TARDIEU-LAURENT 2020. Famille Tardieu         81 € 

 

LE CLOS DU CAILLOU « Les Safres » 2020. Pouzin-Vacheron          84 € 
 

VIEUX DONJON 2017. Lucien Michel          78 € 
 

CHATEAU BEAUCASTEL 2011. Famille Perrin         174 € 

CHATEAU BEAUCASTEL 2005. Famille Perrin         270 € 

CHATEAU BEAUCASTEL « Hommage à Jacques Perrin » 2018. Famille Perrin      580 € 



Vallée du Rhône Sud/Vins Rouges (75 cl). 
 

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE (Suite) / 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE « La Crau » 2021. Brunier                              135 € 

                DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE « La Crau » 2014. Brunier                              166 € 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE « La Crau » 2000. Brunier                  239 € 
 

DOMAINE DE MARCOUX 2012. Armenier          95 € 

DOMAINE DE MARCOUX « Vieilles Vignes » 2012. Armenier         220 € 

 

CHATEAU RAYAS 2012.           Sous réserve 
 

DOMAINE DU TOURBILLON « 1947 » 2019. Benjamin Tourbillon       89 € 

          
A0C BEAUMES DE VENISE /  

DOMAINE LA GARRIGUE « Sentier Secret » 2022. Albert Bernard et Fils (Domaine Familial)     25 € 
 

FAMILLE MANGANELLI « René » 2022.          35 € 
 

DOMAINE DES BOSQUETS 2021.           39 € 
 

DOMAINE SAINT-AMANT « Grangeneuve » 2018.         42 € 

      

AOC LIRAC /    

PLATEAU DES CHÊNES 2019. Famille Brechet         39 € 

 

CHATEAU D’AQUERIA 2018. Jean Olivier          35 € 
 

CHATEAU DE MONTFAUCON « Baron Louis » 2018.         42 € 

VIN DE MONSIEUR LE BARON DE MONTFAUCON 2017.         83 € 
 

CHATEAU DE MONT-REDON 2019. Abeille/Fabre         45 € 
 

DOMAINE DE LA MORDOREE « Reine des Bois » 2019. Delorme        51 €  
 

AOC RASTEAU /     

VILLA SAFRANIER 2020. Claude Hilt          27 € 
 

DOMAINE LA COLLIERE « Les Touilléres » 2022. G. Perrot        30 € 
 

DOMAINE DU TRAPADIS « Les Adrés » 2017. Helen Duran        39 € 
 

DOMAINE DES ESCARAVAILLES « La Ponce » 2021. Ferran & Fils       35 € 
 

DOMAINE BRESSY MASSON 2020. SCEA Brechet-Masson        45 € 

   

AOC CAIRANNE / 

DOMAINE LUCIEN TRAMIER 2022.          27 € 
 

DOMAINE JULIETTE AVRIL 2021.           27 € 

 

DOMAINE CROS DE ROMET 2020. Alain Boisson         36 € 
 

DOMAINE ALARY « L’Estevenas » 2021. Denis Alary         41 € 
 

DOMAINE DES ESPIERS « 60/40 » 2020. Philippe Cartoux        36 € 
 

DOMAINE ORATOIRE SAINT-MARTIN « Réserve des Seigneurs » 2020. Famille Abeille/Fabre     42 € 



 

Vallée du Rhône Sud/Vins Rouges (75 cl) 

AOC VINSOBRES / 

CHATEAU DE ROANNE 2020. Barruol          38 € 
 

DOMAINE CHAUME-ARNAUD 2019.          31 € 
 

DOMAINE JAUNE « Référence » 2020. Famille Pascalet Richard Jaume      38 € 

 

AOC SAINT-MAURICE / 

DOMAINE CHAUME-ARNAUD 2021.          28 € 

 

AOC CDR VILLAGES /    

DOMAINE GALUVAL « Le Coq Volant » 2019.         22 € 
 

LES CASSAGNES DE LA NERTHE 2020. Domaine la Renjarde        36 € 

 

AOC CDR VILLAGES PLAN DE DIEU /  

DOMAINE JULIETTE AVRIL 2022.          22 € 
 

DOMAINE DES FAVARDS « Les Brigands » 2015. Barbaud        39 € 
  

DOMAINE DES APHILLANTHES « Cuvée des Galets » 2020. H. et D. Boulle      27 € 
 

DOMAINE CALENDAL 2022. Gilles Ferran          51 € 

 

AOC CDR VILLAGES SABLET /               

DOMAINE LES GOUBERT 2019. J.P Cartier        23 € 
 

DOMAINE NOTRE DAME DES PALLIERES « L’Olivet » 2022. Isabelle, Julien et Claude Roux   24 € 
 

DOMAINE DES ESPIERS « 9 mg » 2020. P. Cartoux     30 € 
 

DOMAINE CHAROLS 2022. EARL La Buissonnette     32 € 
 

CHATEAU COHOLA « Cuvée Fruit » 2021. Jérôme Busato   26 € 
 

CHATEAU COHOLA 2019. Jérôme Busato       34 €  

       

AOC CDR VILLAGES SEGURET /   

PIERRY LE DOMAINE « 089 » 2022.          30 € 
 

PIERRY LE DOMAINE « 210 » 2021.          42 € 
 

PIERRY LE DOMAINE « 999 » 2022.          67 € 
 

DOMAINE EYGUESTRE « Le Maupas » 2019. L. Bélion         32 € 
 

DOMAINE DE MOURCHON « Nana » 2023.          28 € 
 

DOMAINE DE MOURCHON « Family Syrah » 2021.         49 € 

   

AOC CDR VILLAGES ROAIX /    

DOMAINE DU TRAPADIS « Les Perriéres » 2019. Helen Duran        26 € 
 

DOMAINE DES ESCARAVAILLES « Hautes Granges » 2021. Ferran et Fils      39 € 
 

DOMAINE PIQUE BASSE « L’As du Pique » 2016. Tropet        31 € 



 

      

Vallée du Rhône Sud / Vins Rouges (75 cl). 

 

 

 

AOC CDR VILLAGES VISAN /   

ROCHE AUDRAN 2020. Vincent Rochette          25 € 
 

 

AOC CDR VILLAGES CHUSCLAN /  

DOMAINE DE LA VIEILLE FONTAINE « Héritage 1920 » 2010. Carle       35 € 

 

 

 

 

AOC COTES DU VENTOUX/VENTOUX/  

DOMAINE CHAMP LONG « Tradition » 2020. Gély           18 € 

DOMAINE CHAMP-LONG « Cuvée Spéciale » 2022. Gély        25 € 

DOMAINE CHAMP LONG « Les Essareaux » 2021. Gély          27 € 

DOMAINE CHAMP LONG « Vielles Vignes » 2021. Gély        46 € 

DOMAINE CHAMP LONG « Argile » 2021. Gély           68 € 
 

MARTINELLE « Dentellles » 2022. SCEA la Martinelle        30 € 

MARTINELLE 2021. SCEA la Martinelle          34 € 
 

VIA CARITATIS « Vox Angelorum » 2020.  Les Moines du Barroux et les Vignerons Caritatis    24 € 

VIA CARITATIS « Pax in Terra » 2019.  Les Moines du Barroux et les Vignerons Caritatis     34 € 
 

LE DOMAINE DU GRAND JACQUET « Rendez-Vous Sous Le Chêne » 2020.       24 € 
 

DOMAINE DE MAS CARON « Garance » 2018. Marc et Cerise Boulon       28 € 
 

DOMAINE DE FONDRECHE 2021. Bathélémy/Vincenti        30 € 
 

DOMAINE DU CHAT BLANC « Cuvée Premiére » 2021. Famille Chatal       34 € 
 

DOMAINE DU TIX « Cuvée Bramefan » 2019.         38 € 
 

CHËNE BLEU « Abelard » 2014. SCEA Domaine la Verrière        114 € 

CHËNE BLEU « Abelard » 2011. SCEA Domaine la Verrière        125 € 

     

 

 

AOC LUBERON /                         

               DOMAINE LE NOVI « Terre de Safres » 2022.     28 € 
 

                      CHATEAU LA VERRERIE « Les Hautes Collines » 2017. Famille Descours     32 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vallée du Rhône Nord/Vins Rouges (75 cl). 

 AOC CÔTES DU RHÔNE « BREZEME » / 

 DOMAINE DE BREYSEME 2018.           43 € 

 
 AOC SAINT JOSEPH /   

 YVES CUILERON « Les Pierres Séches » 2022.         43 € 
 

LOUIS CHEZE « Caroline » 2020.           52 € 
 

PIERRE GONON  2021.           99 € 

PIERRE GONON  2020.           115 € 
 

ALAIN VOGE « Les Côtes » 2019.          62 € 
 

DOMAINE COURBIS « Les Royes » 2019.          64 € 
 

DOMAINE DES ALEXANDRINS « Les Ponts » 2019.         53 € 

 

 AOC CROZES HERMITAGE /  

 JEAN ESPRIT « Esprit » 2022.           39 € 
 

 MICHEL CHAPOUTIER « La Petite Ruche » 2022.         39 € 

YANNICK ALLENO & MICHEL CHAPOUTIER « Guer-Van » 2020.        45 € 
 

 YANN CHAVE 2020.            47 € 
 

 ALAIN GRAILLOT 2018.           64 € 
 

DOMAINE COMBIER « Clos des Grives » 2020.         95 € 
 

TARDIEU LAURENT « Coteaux » 2020. Famille Tardieu        45 € 

 

AOC HERMITAGE / 

TARDIEU-LAURENT 2018.           135 € 
 

MICHEL CHAPOUTIER « Monier de la Sizeranne » 2018.        120 € 

 

AOC CORNAS /    

DOMAINE COURBIS « Champelrose » 2019.         70 € 
 

FRANCOIS VILLARD « Jouvet » 2015.          95 € 
 

ALAIN VOGE « Les Vieilles Vignes » 2021.          99 €  

        

MICHEL CHAPOUTIER « Temenos » 2020.          81 € 

                                                
AOC CÔTE ROTIE /                

JEAN-MICHEL GERIN « Champin le Seigneur » 2020.         82 € 
 

DOMAINE BURGAUD 2017.           82 € 
 

PATRICK et CHRISTOPHE BONNEFOND « Colline de Couzou » 2021.       81 € 
 

YVES CUILLERON « Bassenon » 2019.           79 € 
 

CLUSEL-ROCH « Les Schistes » 2020.          122 € 



Provence/Vins rouges (75 cl). 

AOC BAUX DE PROVENCE /   

DALMERAN « Cuvée Bastide » 2012.          37 € 

  

AOC CÔTES DE PROVENCE (Porquerolles) /   

LA COURTADE 2015.            59 € 
 

AOC BANDOL /  

DOMAINE DUPUY DE LÔME 2019.          44 € 

CHATEAU DE PIBARNON 2018. Comte de Saint Victor        69 € 

CHATEAU DE PIBARNON 2011. Comte de Saint Victor        101 € 

CHATEAU DE PIBARNON 2010. Comte de Saint Victor        114 € 

CHATEAU DE PIBARNON 2009. Comte de Saint Victor        125 € 
 

AOC BELLET / 

LE CLOS SAINT-VINCENT « Le Clos » 2018. Sergi et Fils        60 € 

Corse/Vins rouges (75 cl) 

IGP ILE DE BEAUTE /  

YL 2020. Yves Leccia à Poggio d’oletta (20)          47 € 

SANT ARMETTU « Myrtus » 2022. Gilles Seroin à Propriano (20)       69 € 
 

AOC PATRIMONIO / YVES LECCIA « E CROCE ». 2018        61 € 
 

AOC SARTENE /  

SAN MICHELI 2019. Famille Polidori de Rocca-Serra        36 € 

SANT ARMETTU « Rosumarinu » 2023. Gilles Seroin        45 € 

Languedoc/Vins rouges (75 cl) 

IGP PAYS D’HERAULT /   

LA CHAPELLE SAINT-MATHIEU 2021. Parcé/Dauvergne/Ranvier à Aniane (34)      39 € 

MAS DE DAUMAS GASSAC 2004. Guibert de la Vaissiére à Aniane (34)       88 € 
 

AOC LANGUEDOC /    

CHATEAU PUECH-HAUT « Prestige » 2020.         41 € 

CHATEAU PUECH-HAUT « Tête de Belier » 2020.         65 € 
 

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC /  

DOMAINE PEYRE ROSE « Clos des Cistes » 2007. Marléne Soria       150 € 
 

AOC TERRASSES DU LARZAC /   

DOMAINE DU PAS DE L’ESCALETTE « Les Clapas » 2021. Julien & Delphine Zernott      38 € 

MONTCALMES 2021.            82 € 

MONTCALMES 2020.            91 € 

MONTCALMES 2019            99 € 

MONTCALMES 2018.            108 € 
 

AOC FAUGERES / 

DOMAINE LEON BARRAL 2019. Didier Barral         59 € 
 

AOC MINERVOIS LA LIVINIERE / 

DOMAINE DE L’OSTAL 2019. JM Cazes          46 € 
 

 AOC CÔTES DU ROUSSILON /   

DOMAINE GAUBY « Muntada » 2009. D. Gauby         156 € 



  

Bourgogne/Vins rouges (75 cl) . 

 

Côte Chalonnaise 

 

AOC MERCUREY 1er Cru /  DOMAINE DE LA RENAISSANCE « Clos des Montaigus » 2022. Duvernay   51 € 

 

AOC RULLY /   CLAUDIE JOBARD « La Chaume » 2018      58 € 

 

 AOC RULLY 1er Cru/  DOMAINE SYLVAIN PONSOT « Vauvry » 2016     61 € 
 

 

 

 

 

 Côte de Beaune 

 

AOC CÔTES DE BEAUNE /  DOMAINE DE LA VOUGEREAIE « Les Pierres Blanches » 2020.    91 € 

 

              AOC BEAUNE 1er Cru /  DOMAINE BOUCHARD « Clos du Roi » 2018.     88 € 

 

AOC MARANGES /  THIERRY et PASCALE MATROT « Vieilles Vignes » 2020.     51 € 

 

 AOC AUXEY-DURESSES /  THIERRY et PASCALE MATROT 2016.      59 € 

 

 AOC MEURSAULT /  THIERRY et PASCALE MATROT 2020.       71 € 

 

 AOC MONTHELIE /  THIERRY et PASCALE MATROT 2017.       64 € 

 

 AOC CHASSAGNE-MONTRACHET / EMMA et CHRISTIAN SORINE « Vieilles Vignes » 2016.    85 € 

 

 AOC CHOREY LES BEAUNE / DOMAINE ARNOUX Père et Fils 2021.       52.5 € 

 

 AOC  

SAVIGNY LES BEAUNE 1er Cru / DOMAINE ARNOUX Père et Fils. « Les Guettes » 2021.    78.5 € 

 

 AOC PERNAND-VERGELESSES / DOMAINE RAPET « Les Belles Filles » 2019.     74 € 

 

 AOC SANTENAY 1er Cru /  OLIVIER LEFLAIVE « Passetemps » 2017.      93 € 

 

 AOC POMMARD /   DOMAINE DE LA RENAISSANCE « Les Vaumuriens-Haut » 2020. Duvernay  77 € 

 

              AOC POMMARD 1er Cru /  DOMAINE BOUCHARD « Les Pezerolles » 2018.     125 € 

 

 AOC CORTON GRAND CRU / DOMAINE DE LA VOUGERAIE « Le Clos du Roi » » 2020.      249 € 

DOMAINE BERTAGNA « Les Grandes Loliéres » 2013     309 € 

 

 AOC VOLNAY /    COMTE ARMAND 2007.       104 € 

 

 AOC VOLNAY 1er Cru /  NICOLAS ROSSIGNOL « Clos des Angles » 2013.     108 € 

     FRANCOIS MIKULSKI « Santenots du Milieu » 2009.      124 € 

DOMAINE DE LA POUSSE D’OR « Les Caillerets » 2016. Benoît Landanger  174 € 

 



 

Bourgogne/Vins rouges (75 cl) 

 

 

 Côte de Nuits 

  

 AOC CÔTES DE NUITS VILLAGES / 

 DOMAINE PHILIPPE LIVERA 2019.          81 € 

 

 

 AOC MARSANNAY / 

 HUGENOT 2014.            55 € 

 DENIS MORTET « Les Longeroies » 2019.          129 € 

 
 

 AOC CHAMBOLLE-MUSIGNY / 

 DOMAINE BERTAGNA 2022.           89 € 

 
 

 AOC GEVREY-CHAMBERTIN / 

 DOMAINE DE LA VOUGERAIE « Les Evocelles » 2019.          127 € 

ARNAUD MORTET « Ma Cuvée » 2020.          165 € 

 
 

AOC VOSNE-ROMANEE 1er Cru / 

DOMAINE BERTAGNA « Les Beaux Monts » 2022.         145 € 

 
 

 AOC NUITS ST GEORGES 1er Cru /  

DOMAINE DE LA VOUGERAIE « Les Corvées Pagets » 2015.        124 € 

DOMAINE DE L’ARLOT « Clos des Forets Saint-Georges » 2018.        180 € 

 
  

 AOC VOUGEOT / 

 DOMAINE LA VOUGERAIE « Clos du Prieuré » 2014.         115 € 

 
 

AOC MOREY SAINT-DENIS 1er Cru / 

DOMAINE PIERRE AMIOT et Fils « Les Ruchots » 2019.        143 € 

  

  

 

 Vignoble du Chablis et du Grand Auxerrois 

  

 AOC BOURGOGNE CÔTES D’AUXERRE /   

 DOMAINE P.L & J.F BERSAN « Cuvée Marianne » 2020.        39 € 

  

 

 AOC IRANCY / 

 DOMAINE P.L & J.F BERSAN « Cuvée Marianne » 2019.        47 € 

 

 



Bordelais/Vins rouges (75 cl). 

 Région des Graves 

 AOC GRAVE / 

 Villa Bel Air 2016.            44 € 
 

 PESSAC-LEOGNAN / 

CHATEAU CARBONNIEUX 2018. (Grand Cru Classé) Famille Perrin       95 €  

CHATEAU DE FIEUZAL 2011. (Grand Cru Classé) Famille Guinn        109 € 

 

 Le Libournais 

SAINT-EMILION GRAND CRU /  

CLOS LA GAFFELIERE 2018. Famille de Malet         64 € 
 

 POMEROL / 

 CHATEAU FAYAT 2016. Vignoble Clément Fayat         83 € 

 

 Le Médoc 

 MEDOC / 

 CHATEAU POTENSAC 2018. Famille Delon          69 € 
 

HAUT-MEDOC /    

 CHATEAU CAMBON LA PELOUSE 2018. (Cru Bourgeois Exceptionnel)       45 € 

 

 MOULIS / 

 CHATEAU MAUCAILLOU 2019.           62 € 
 

 PAUILLAC /      

 Famille JM CAZES 2018.           70 € 

 LACOSTE BORIE 2012. François-Xavier Borie         109 € 
  

SAINT-ESTHEPHE /  

Famille JM CAZES 2018.           53 € 

 CHATEAU PHELAN SEGUR 2006           119 € 
 

MARGAUX / 

CHATEAU LABERGORCE 2017. Famille Perrodo         75 € 

 

 Le Blayais et le Bourgeais 

 CÔTES DE BOURG /    

 ROC DE CAMBES 2006. Mitjaville          135 € 

 ROC DE CAMBES 1997. Mitjaville          126 € 

Sud-ouest/Vins rouges (75 cl) 

 BERGERAC /     

 CHATEAU DE PEYREL 2021.           20 € 

CHATEAU HAUT-FONGRIVE « L’Irréductible » 2018. Boucher        23 € 

  

 CAHORS / 

 CLOS D’AUDHUY « LA-Ô » 2019. Benoit Aymard         37 € 

 CLOS D’AUDHUY 2019. Benoit Aymard          46 € 

 

 MADIRAN /     

 CHATEAU BOUSCASSE « Argile rouge » 2008. Brumont        41 € 

 CHATEAU MONTUS 2012. Brumont          55 € 



Beaujolais/Vins rouges (75 cl) 

AOC CÔTES DE BROUILLY /   

DOMAINE DES TERRES DOREES 2017. Jean-Paul Brun         37 € 
 

AOC SAINT-AMOUR 

DOMAINE DES FONDS 2018.           40 € 

      

AOC FLEURIE /     

CLOS DE LA ROILLETTE « Cuvée Tardive » 2019. Coudert        46 €  

       

            AOC JULIENAS /     

 CHISTOPHE PACALET 2019.           44 € 
  

AOC MOULIN A VENT /    

DOMAINE PAUL JANIN & Fils « Héritage » 2015.          50 € 

 

AOC MORGON /     

MARCEL LAPIERRE 2018.           49 € 

DOMAINE JOSEPH CHAMONARD 2017.          60 € 

Loire/Vins rouges (75 cl) 

AOP CÔTE ROANNAISE 

FLORENT THINON « Le Rouge » 2022.          31 € 
 

AOC CHINON / 

CATHERINE ET PIERRE BRETON « Les Beaux Monts » 2022.        36 € 
 

AOC BOURGUEIL /     

Y. AMIRAULT « Cote 50 » 2022. Y. et B. Amirault         29 € 

Y. AMIRAULT « Le Grand Clos » 2021. Y. et B. Amirault        43 € 

DOMAINE DE LA BUTTE « Le Pied de la Butte » 2020. Jacky Blot        40 €  
 

AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL / 

Y. AMIRAULT « Les Malgagnes » 2021. Y. et B. Amirault        51 € 

  

AOC SAUMUR CHAMPIGNY /   

LE P’TIT DOMAINE « Les Bonneveaux » 2020. Richard Desouche       58 € 

DOMAINE LAVIGNE « L’inattendue » 2019. Lavigne-Veron        40 € 

DOMAINE DES ROCHES NEUVES 2013. T. Germain         43 € 

DOMAINE DES CLOSIERS « Expression » 2019.         42 € 

CLOS ROUGEARD 2018. SCEA Clos Rougeard         179 € 

CLOS ROUGEARD 2017. SCEA Clos Rougeard         189 € 

CLOS ROUGEARD 2016. SCEA Clos Rougeard         199 € 

CLOS ROUGEARD 2015. SCEA Clos Rougeard         209 € 

CLOS ROUGEARD 2014. SCEA Clos Rougeard         229 € 
 

AOC SANCERRE /     

DOMAINE VACHERON 2018.            52 € 

Alsace/Vins rouges (75 cl) 

VIN DE FRANCE /    

« Les Griottiers » 2022. Paul Kubler à 68570 Soutzmatt        36 €  

  

 



 

 

 

Vins Doux Naturels 
 

 

 

AOC MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE (75 cl) /   

DOMAINE DE DURBAN. Leydier           34 € 

FAMILLE MANGANELLI « Alain ».            39 € 
 

  
 

 

AOC MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE (50 cl) /  

VIGNOBLE ALAIN IGNACE (rouge) « Le Pêché d’Emilie »         48 € 
  

      

AOC RASTEAU (50cl) / 

DOMAINE DU TRAPADIS – GRENAT (Rouge). Helen Durand       40 € 
         

 

AOC MAURY (75 cl) /     

MAS AMIEL – 20 ans d’âge           65 € 
 

 

AOC BANYULS (75 cl) /     

DOMAINE DU MAS BLANC « Cuvée Docteur Parcé » Dr Parcé et Fils      39 € 

 
 

 

Vins Moelleux 
 

 

AOC JURANCON (75 cl) / 

DOMAINE CAUHAPE « Bolero » 2019.          38 €  

       
 
 

 

 

 

 

 

 

 



CARTE DES BOISSONS 
 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

Les Apéritifs Maison 
 Vin blanc cassis (Crème de cassis, Vacqueyras blanc)      16 cl       9 € 

 Myro (Crème de Myrtille, Vacqueyras rosé)             16 cl       9 € 

 Cardinal (Crème de cassis, Vacqueyras rouge)             16 cl            9 € 

 Rosé Limé (Vacqueyras rosé, limonade artisanale, citron)    26 cl      10 € 

 Framboisier (Crémant, Crème de Framboise)       17 cl            9 €      

Griottier (Crémant, Crème de Griotte)        17 cl            9 €      

Mandared (Liqueur de Mandarine, Vacqueyras rouge, limonade)               22 cl      14 € 

 Américano Maison         12 cl      14 € 

 Apérol façon « Spritz » (Apérol, Crémant, trait de soda) 1               19 cl      14 € 

 Bonbon Sauvage façon « Spritz » (Vermouth, Crémant, soda)    19 cl      14 € 

 Sureau façon « Spritz » (Liqueur Saint-Germain, Crémant, soda)                          19 cl           14 € 

Limoncello façon « Spritz » (Limoncello, Crémant, soda)                           19 cl          14 € 

 Le « Florêts » (Crème de pêche, Muscat de Beaumes, Crémant)    17 cl       14 € 
 
 

 Les Bières 
 1664 Kronenbourg         33 cl       5 € 
 Bière sans alcool         33 cl       5 € 
 

  Les Bières Locales 
Blonde (1912 – Brasserie du Mont Ventoux)      33 cl  7 € 

 Blanche ou Noire Stout (Agora)       33 cl  8 € 

IPA (1575 - Brasserie du Mont Ventoux)       33 cl  8 € 

Triple (Brasserie du Mont Ventoux)       33 cl  8 € 

 Ambré (Brasserie Bivouak)        33 cl  8 € 
 
 
 

 



 Les Jus de Fruits  
 Alain Milliat          33 cl  7 € 
  

 Les Softs 
  Les Jus de Fruits par Alain Milliat       33 cl  7 € 

Jus Detox (pomme, citron, menthe) par Kookabarra     25 cl  7 € 
 Limonade nature         33 cl  5.5 € 
 Limonade citron Jaune, Citron Vert       33 cl  5.5 € 
 Coca Cola, Coca Cola Light        33 cl   5 € 
 Scheweppes, Orangina, Tonic        25 cl  5 €  
 Sirop à l’eau            4 cl  3 € 
 Diabolo           37 cl  6 € 

 Eau minérale          33 cl  4 € 
 Venezzio Bitter          20 cl  6 € 
 Thé Glacé à la pêche          33 cl  6 €  

 Fruit pressé          7 € 

  

Cocktail sans alcool  (Jus de d’orange, Tonic, Grenadine)    30 cl      8 €                    

 
Pétillance de Muscat (sans alcool)       27.5 cl  7 € 

 

 Les Boissons Chaudes 
 Café, Décaféiné,            3 € 

Infusion, Thé            4 € 
 Chocolat chaud            5 €  
 

 Les Digestifs de la Région 
 Vieux Marc de Gigondas, Cuvée du fondateur, Claude Amadieu    5 cl  12 € 

 Vieux Marc de Chateauneuf, Réserve des Légats     5 cl  12 € 

 Marc de Beaumes de Venise, Cave des Vignerons de Beaumes    5 cl  12 € 

 Plateau dégustation des Marcs de la région 2 cl de chaque Marc   6 cl  15 €  
 

 Elixir du Mont Ventoux, Verveine        5 cl  8 € 
 

 Les Digestifs  
 Chartreuse          5 cl     10 € 

Cognac Grande Champagne. Ragneau       5 cl  12 €  
 Cognac Grande Champagne X.O. Ragneau      5 cl  19 € 

 Bas Armagnac. Dartidalongue, Hors d’Age      5 cl  12 € 
 Calvados. Chateau du Breuil 15 Ans        5 cl  12 € 
 Vodka Absolut          5 cl     7 €  
 Bénédictine, Grand Marnier, Cointreau       5 cl  10 € 
 Get 27           5 cl    8 € 
 Alcool Blanc          5 cl  10 € 
 Limoncello          5 cl           8 € 
  
 
 
 



 Les Rhums   
 HSE-Ragtime. MARTINIQUE       5 cl   10 € 

 CLEMENT. Single Batch-Chauffe Ext. MARTINIQUE    5 cl  1 8 € 

 CHAIRMAN’S RESERVE Legacy. SAINTE-LUCIE     5 cl   10 € 

ALDEA - MAESTRO. CANARIES       5 cl   10 € 

 PRESIDENTE – 15 ans. REP DOMINICAINE      5 cl   10 € 

DIPLOMATICO. VENEZUELA       5 cl   10 € 

BULLION 2006. BARBADES       5 cl   12 € 

A.H. RIISE XO Reserve C.AMERICA/W.INSDIES     5 cl   13 € 

A.H. RIISE XO Reserve “175 Years Annivers”     5 cl   17 € 
          ------------------------------------------------------------------------------ 
 CARAXES MANGUIN         5 cl   10 € 
 Eau de vie de poire Williams et rhum ambré des iles Trinidad et Barbades 
 

Les Gins 
TANQUERAY. London Dry Gin       5 cl   7 € 

BOMBAY SAPPHIRE. London Dry Gin      5 cl   8 € 

AGORA/ANAË/CAVIAR BLEU/generous Gin Français    5 cl   9 € 

XELLENT. Swiss Edelweiss Gin       5 cl   12 € 

OLI’GIN. Gin Français à l’Olive       5 cl   12 € 

GIN MARE. Mediterranean Gin       5 cl   14 € 
 
 

Les Whiskies et les Bourbons 
 BALLANTINES. Scotch Whisky. Blended       5 cl        8 €  

BOWMORE « LEGEND ». Scotch Whisky. Islay Single Malt    5 cl       13 € 

 THE GLENFIDISH. Scotch Whisky. Single Malt     5 cl       11 € 

 TULLIBARDINE. Scotch Whisky. Single Malt. Sauternes Cask    5 cl       11 € 

 GLENMORANGIE. Single Highland Malt Scotch Whisky    5 cl      13 € 

 JACK DANIEL’S. Tennessee Sour Mash Whiskey     5 cl        11 € 

 BUSHMILLS. Black Bush. Blended Whisky Ireland    5 cl       12 € 
 


